BORBARANGOLAS 2015

EGY JOIZU KALAND
A VULKANOK VOLGYEBEN

_A*y
BADACSONY

R EGI O



BORLELOHELYEK
NYITVA TARTASI NAPOK

@ G N @ W o> W N

1.
12,
113
14.
15,
16.
17.
18.
1S,
20.
2.

[FIOTELL [BXONMWINID) ccremeceromrrececsmmsemeesiomerseeeosicmeerontsreccconsen Februar 7-13.
ISTVANDY PINCESZET ..o Februar 14-20.
LAPOSABIRTG KIS R ul il SR I il Februar 21-27.
DOBOSI-STIER BORPINCE Februar 28-Marcius 6.

HALASZKERT ETTEREM &5 HOTEL ......oocroooc MArcius 7-13.

SR BRI s Marcius 14-20.
VILLA TOLNAY BORHAZ .Marcius 21-27.
BORBARATOK BORHAZ ......oooooo Marcius 28-Aprilis 3.
BORBELY CSALADI PINCESZET ..o Aprilis 4-10.
D — Aprilis 11-17.
0 BESIER At P e e Tt e 1 Aprilis 18-24.
SABAR BORHAZ. ... Aprilis 25-M&jus 1.
SR O @S DA o — Majus 2-8.
VALIBOR Majus 9-15.
SZGEDN ROZANHIAZ .o s Majus 16-22.
IVATH KA I (6 e SN N 0 Majus 23-29.
SR A S — Majus 30-Jinius 5.
SZENT GYORGY PINCE ..o Janius 6-12.
GUNS{PINEERNEET RN R NS et ik § 48 Janius 13-19.
CSOBANCI BORMANUFAKTURA ..o Janius 20-26.

KISFALUDY HAZ ETTEREM Janius 27.




BORBARANGOLAS
BADACSONYBAN 2015.
EGY JOIZU KALAND A VULKANOK VOLGYEBEN...

Folytatodik a 365 nap BorBarangolds Badacsonyban! Egész évben nyitva
tartunk! Télen és tavasszal is érdemes felkeresni a Badacsonyi Borvidéket,
mert mindig taldl nyitva tartd pincét és vendéglt! Elvezze On is a tél é&
a tavasz oromeit a festoi szépsegii Vulkinok Volgyeben!

KEDVES BORBARAT!

Badacsonyi boraszok szombatonként bemutatjak a pincék rejtekében
6rzott legzamatosabb boraikat, melyeket inycsiklando falatokkal és
kellemes dallamokkal tesznek még felejthetetlenebbé.

Tovabbi titkokat az étkekrdl, zenérdl, nyitva tartasrol, szallasral, és a
résztvevd pincészetekrdl a kovetkezd oldalakon lehet megkaparintani.

Szeretettel varunk mindenkit!

Badacsonyi Céh Turisztikai Egyesiilet




FEBRUAR 7.; 18.30 ORA 2
HOTEL BONVINO - GILVESY BORVACSORA

8261 Badacsony, Park u. 22.

+36-87/532-210 BON '.:.’ INO

sales@hotelbonvino.hu NETEL WINESPA
www.hotelbonvino.hu

Bor & Design

A szdlloda sok apro szeglete mesél a kirnyékril, a Balatonril, a bor és
sz0lokultiirarol. A szobdk stilusdt a borkészités kétfele modja batdrozza
meg: a fabordds bagyomdnyos valamint a korszerii reduktiv. Februdr
7-én egy kiilonleges borvacsordra invitdljuk, melyet a Gilvesy Pincészet
boraira bangolunk. A kitiind hangulatrdl Dj Sosemvolt lounge szettje
gondoskodik. Elvezze Kollégdink vendégszeretetét Badacsony legfinomabb
borainak tdrsasdgaban!

SVEDASZTALOS MENUSOR GILVESY BORSORRAL

Elgételek:  Zsirjaban sult kacsamaj kéksajtos leveles pogacsaval,
lilahagyma lekvarral
Remeg6s hazi kocsonya friss magos kenyeérrel
Sult garnélarak joghurtos avokadoval
Fustolt libamell citrusos zold salataval
Levesek: Tarkonyos galambleves szarvasgombas majgaluskaval
Tejfolos tarkabab krémleves kolbaszos kenyér ropogossal
Féételek:  Sult mangalicasonkaval és juhtdroval toltott jercemellek
mascarponeés kortével
Lassan sllt vaddisznocomb toportyls burgonyaval,
sult kaposztaval
Soagyon sult tapolcai pisztrang zoldség szalmaval
Desszertek: Bonvino hazi siteményvalogatas
Szent Gyorgy-hegyi rétes

Szeretettel varunk minden kedves BorkedvelGt!
Bor, aktivitas, wellness- Eld at Badacsonyt!

A borvacsora ara: 8900,- Ft/f6




FEBRUAR 14.: 18.00 ORA [ELY)

ISTVANDY PINCESZET E
Kaptalantoti Rézsadomb 121.

+36 70/361 8421 Istvandy Csilla 2

info@ istvandy-pinceszet.hu ISTVANDY
www.istvandy-pinceszet.hu %aa’ac&am‘;

Szallas ugyanitt (3 szoba) T 41950

Hozzdnk vendégként erkezel, és bardtként térsz vissza!

Az dj Istvandy Bormiibely eltéveszthetetlen. A legfrissebb Istvandy dobis,
az 1900-as evekben épiilt, tekintelyt parancsold badacsonyi villa, a Romai
titon taldlhato. Pincéjében és a balatoni panordmads teraszin az elegancia
mellett a lazasdg, igényesség, de kotetlen hangulat uralkodik.

Ez egy valodi boros elménykizpont, ahol lebet bort hazasitani, palackozni
és sajdt cimket késziteni. Amennyiben Badacsony kozpontjdba litogatsz és
megpillantasz az it szélére tamasztott piros biciklit, ne tétrovizz azonnal
Wfordulj fol” egy frissitd frocesre és egy lilabagymds zsiros kemyérre.

MENU

Eloetel:  Fustolt mangalicacsulok carpaccio vizitorma salataval
Leves: Kerékrépa leves Feri bacsi modra
Foetel:  Mangalicatarja voros lencsével és céklavariacioval
Desszert: Roppanos karamell mousse hecsedlilekvarral
Aperitif:  KEKNYELU PEZSGO 2012 Extra Brut,

Irsai Oliver Szo6lépalinka

Borok:

- Rosé - Kéknyelld

- Bizsergés — Muskotaly - GOLGOTA

- Rizling - Cabernet Sauvignon
- LAZA Cuvée

- Harslevell

Az este zenei élményéhez Pingiczer Szilard barzongorista jarul hozza
kedves jazz muzsikaval.

A borvacsora ara: 8900,- Ft/f6




FEBRUAR 21.; 18.00 ORA
LAPOSA BIRTOK
Badacsony, Bogyai Lajos @t 1.
+36 30/519 8577, +36 70/388 9400 m
birtok@bazaltbor.hu }
www.bazaltbor.hu

Gondolatok borrdl, tdjrol, emberril...

Azt gondoljuk, csoddra leltiink a vildg e kis zugaban. A Tapolcai-medence
még a sokat utazott emberek szdmdra is kiilonleges élményt nyijt, de szd-
munkra még tobbet! Itt szeretnénk olyan borokat késziteni, melyek soba
nem téveszthetok dssze mds borvidékrdl szarmazokkal. Olyan borokat,
melyek kérdezés nélkiil mesélnek arrol honnan szdrmaznak, milyen ott a tél
¢ a mydr, hogyan cseperedtek és bogyan vdltak zsenge kamaszbol felnitte.
Olyan borokat, melyekben minden iz fellelbetd, de egyik sem tolakszik,
melyekben érezhetd mind a természet ereje, mind a mogotte dllo ember
tudatossiga. Szeretnénk megorizni a borvidék ertékeit, élni a teriilet dltal

nytijtotta lebetoségekkel, fenntartani és elorevinni a badacsonyi bor hirnevét.
MENU

Elgétel:  Kacsamaj mousse birs-korte lekvarral

FGétel: Kemencében silt kacsacomb lilakaposztaval,
rozmaringos burgonyaval.

Desszert: Olaszrizling torta

Borok:

- lllatos 2014 - Rizling2 2013

- Rosé 2014 - Furmint 2013

- Pino 2013 - Prémium 2013

- 4 Hegy 2013 - Kései Zeusz 2013

Program: Pincelatogatas

A borvacsora ara: 9900,- Ft/f6




FEBRUAR 28.;: 18.00 ORA
DOBOSI-STIER BORPINCE
ES FROCCSTERASZ

Badacsony, Rémai at 216.

+36 30/868 1361; +36 30/868 1362
dobosistierpinceszet@gmail.com
www.dobosistierpinceszet.hu

Kézmiives csalddi bordszatunk a festdi borvidéken, Badacsony kedvelt turis-
ta titvonalin, a Romai titon talilhato. 2008-ban beleszerettiink e helybe

¢ szoloteriiletek vdsdrldsaval sziviinkkel-lelkiinkkel belevdgtunk a kézmiives
bordszatba. Felenleg kozel 3,5 hektdros teriileten gazddlkodunk, nyolcféle
sajdt termelésii borval biiszkélkedbetiink. Nilunk a kézmiives termelés nem
divatos szlogen: komolyan vessziik a hagyomdnyos, évszdzados tapasztalatok
tiszteletét. Bordszatunk lebetoséget biztosit egész évben eldzetes egyeztetés
esetén pinceldtogatdsra, borkdstolok és borvacsordk tartdsdra.

MENU

Etvagygerjesztonek:

Vaddiszno rilette variaciok torkélypalinkaval

Leves:  Aszalt szilvas borleves mogyoroval

Foétel:  Szarvassult krumpligomboccal barnamartassal leontve és
afonyalekvarral kényeztetve

Desszert: Részeges fank hazi baracklekvarral

Borok:

- Olaszrizling 2011 - Badacsonyi Kéknyeld 2012

- Szlrkebarat 2013 - Badacsonyi Nektar 2012

- Badacsonyi Nektar 2013 - Késdi szlretelés( Olaszrizling 2012
- Badacsonyi Rozé 2 2014 - Zweigelt-Turan 2011 szaraz vorés

Program: Pincészetink sz6lglltetvényeinek bemutatasa
pincelatogatassal egybekatve.

A borvacsora ara: 6900,- Ft/f6




MARCIUS 7.; 18.00 ORA =y
HALASZKERT ETTEREM ES HOTEL
Badacsony, Park utca 5-7. el
+3687/531 008 4

halaszkert@t-online.hu
www.hotelhalaszkert.hu

A Haldszkert Etterem Badacsony egyik legrégebbi, a hagyomdnyokat a mai
napig 0rz0 vendéglato helye. Mindez megnyilvinul a gasztrondmidban

és a programkindlatban is. ‘Télen minden hétvegen, nydron minden nap
¢lo cigdnyzene kiséri a betérd vendég étkezéset. Az étterem a balatoni
halételeken kiviil igyekszik bemutatni mds tdjegységek specialitdsait is.

MENU

ElGétel:  Fustolt Pisztrang citromos tormahabbal

Leves: Erdészne leves zsemlegomboccal

Foételek: Halaszkert laktato: Harcsafilé, kapros lecso,
oliva bogyo, prészaba csavarva.

Desszert: Nagyanyank szilvalekvaros kukorica proszaja
fahéjas szilvaontettel

Borok:

- Lérant Pincészet: Badacsonyi Kéknyell —szaraz

- Borbély Pincészet: GABRIELLA Badacsonyi Muscat Ottonel - szaraz
- Borbély Pincészet: Badacsonyi Olaszrizling (.froccsnekisjo”) - szaraz
- Varga Pincészet: Aranymetszés: Balatoni Irsai Olivér - szaraz

- Lérant Pincészet: Badacsonyi Szlrkebarat - szaraz

- Lérant Pincészet: Balatoni Sauvignon - szaraz

- Lérant Pincészet: Badacsonyi Ottonel Muscat - félédes

Ajanlott és garantalt programunk: pénteken, szombaton és vasarnap
este él6 ciganyzene iff Mata Tamas és zenekara el6adasaban, a 100
tagl ciganyzenekar tagjaikent.

A borvacsora ara: 9000,- Ft/f6




MARCIUS 14.; 18.00 ORA [EL]]
SZASZI1 PINCE

Hegymagas 035/7Hrsz, Szentgyorgy-hegy
+36 30/997 1919 Szaszi Endre
szaszipince@gmail.com
www.szaszipince.hu

A Szdszi Birtokon, a biogazdasdgunk kozpontjaban fogadjuk kedves ven-
dégeinket, paratlan kildtdssal az érintetlen Balaton-felvidéki tajra, a
Badacsonyra, szigligeti hegycsoportra, Balatonra és kirnyezd szoldinkre.
Bioborainkat olyan ételpdrositisban mutatjuk be, melyek izvildgukkal
kolesonosen fokozzdk egymds élvezetét. Falusi vendégasztalunk sajdt és
belyi alapanyagokra tamaszkodik.

MENU ES A BOROK

Udvozls: 2013 Lesencei Chardonnay ,Gydngyos” Gydngyozdbor
Elgétel:  Hazi zoldflszeres sajtkrém sz6l6mag6rleményes kenyeérrel
- 2014 Badacsonyi Ottonel muskotaly
Foetel:  Sertéscsaszar szalonnas-hagymas tort burgonyaval,
paprikalekvarral - 2013 Badacsonyi Rozsakg,
- 2013 Szentgyorgy-hegyi Zeus,
- 2014 Badacsonyi Cabernet sauvignon Rosé
Desszert: Almatorta vanillia creme fresh-el
- 2013 Szentgydrgy-hegyi Edes Zeus

Program:
Csillagképkeresés a tlizkosar melegében a teraszon

A borvacsora ara: 7900,- Ft




MARCIUS 21.; 18.00 ORA (BT
VILLA TOLNAY BORHAZ

Gyulakeszi Csobanc hegy 24.
+36 30/518 4540
bea.villatolnay@gmail.com
www.villatolnay.hu

A Balaton északi partjan, a Tapolcai-medencében fekvd Csobinc-hegyen
taldlhatd birtokunk kizpontja és szoldiiltetvényeink jelentds része. 19
hektdr sajit széloteriilet mellett tovdbbi 6 hektdrril dolgozunk fel szdlot
a Badacsonyi borvideken. Testes, szdraz borokat készitiink mély gyiimol-
csasséggel, erdteljes dsvanyossiggal, batdrozott savakkal, magas extrakt
tartalommal é hosszii érlelbetdseggel. Celunk a nemzetkozi mercével is
kiemelkedd mindségii, egyedi borok megalkotdsa.

MENU

- Friss salata mézes-mustaros vinaigrettel

- Rokfortos-fokhagymas krémleves

- Marhafelsal vorésboros barnamartassal, parolt zéldségekkel
- Almas-mandulas habcsoktorta

Borok:

A borvacsoran a 2013-as évjaratl boraink kertilnek bemutatasra

- Sauvignon Blanc - Olaszrizling

- Kéknyeld - Rajnairizling

- Zoldveltelini Trilogia - Chardonnay
Nap-Hold-Fold

A vacsora alatt Laposa Julcsi hegedim(vesz es zenekara gondoskodik
a j6 hangulatrol.

A borkdstold ara: 10.000.-Ft/f6




MARCIUS 28.; 18.00 ORA
BORBARATOK

Badacsonytomaj, Romai (t 88.
+36 87/471 000; +36 30/467 3089
info@borbaratok.hu
www.borbaratok.hu

Kedves Borbardtok!

Dédnagyapink, Fata Istvdn kéménysoprd mester 1927-ben vette meg
borospincéjet. A meglévd oreg szilot kivdgta, és tijat telepitett a pince
kore. Abol most az étterem kerthelyisége taldlbatd, 25 évvel ezelott
$2010 tokéket gondoztunk, foképpen rizlinget, mert az volt dédapdnk
kedvenc bora. A pince bejaratindl, biisit ado oreg didfa alatt forrd nydri
delutdnokon mdr kozel egy évszdzada pobaraztak vendégei.

MENU

-.Sushi" izelitd a mi kamrankbél (Fogas, Szarvasbélszin, Mangalica)
- Pho leves wokban piritott szlrkemarha csikokkal
- Kéknyelliben érlelt marhapofa lassan siitve aszalt
paradicsomos Tabuleval
- "A Mi Rakoczi tarosunk”

Aperitif: Badacsonyi r6zsaké

Borok:

- Badacsonyi Kéknyeld - Késbi szlretelés( Olaszrizling
- Badacsonyi Olaszrizling - Badacsonyi Urmos

- Badacsonyi Szurkebarat (Szegedy Roza receptje szerint)
- Badacsonyi Muscat Ottonel - Kéknyel( Torkoly Palinka

A borvacsora ara: 8950,- Ft/f6

Helyi lakosoknak a borvacsora arabél 5% kedvezményt adunk.




APRILIS 4.: 18.00 ORA ey
BORBELY CSALADI PINCESZET

Badacsonytomaj, Kaptalantoti Gt 19. 9
+3630/927 1414 o
info@borbelypince.hu /’m
www.borbelypince.hu 14di pincészet

A badacsonyi tdj, a 52616, a bor és az itt éli emberek tisztelete, szeretete
batdrozta meg csalddunk életér generdciokon keresztiil. A jelenlegi 21 ha-os
csalidi birtokunkon a borvidékre jellemza, kivild szolo-fajtikkal, kiemel-
kedd diildinkkel, a modern és a tradiciondlis technologia segitségével torek-
sziink a frissebb stilusiitol az egyedi minerdlis izvildgii, kiemelkedd mind-
ségil tartalmas borok termelésére. A haziasszony, Gabriella dltal kompo-
ndlt ételek kostolgatdsa kozben a csalid ifjii bordszdanak, Tamdsnak szak-
mai vezetésével ismerkedhetnek meg a Borbely csaldddal, bagyomdnyaink-
kal, filozdfidnkkal, pincészetiink titkaival. Vendégeink mindezt a 2014-
ben kialakitotr UF kdstolétermiinkben élvezhetik.

MENU

Vendégvaro: Mangalicazsirral készitett hazi sos perec-
BOBITA gyongyoz6 bor

Eloétel: Tokmagolajos tarokrémmel toltott paprika,
hazi kolbaszkarikakkal
Foétel: Oz porkolt slr( szaftjaban, petrezselymes hazi

tarhonyaval, hordéban készitett vegyes savanyaval
Desszert:  Bortorta ribizli jammal

Borok:

- Gabriella Muscat Ottonel - Kéknvyel( selection
- K6magas Rajnai rizling - kinnagangon" rosé
- Bacs hegy Olasz rizling - Zeusz késgi szuret
- Szirkebarat selection - Jégbor

Muscat Ottonel térkdly palinka, szoda, sz61618, ,meglepetés, AJANDEK
Ahalk zenei alafestésrél Farkas Mihaly gitar mivész gondoskadik.

A borvacsora ara: 7900,- Ft/f6




APRILIS 11.; 18.00 ORA
NEMETH PINCE

8261 Romai Ut 127.

+36 87/431 274; +36 70/772 1102
nemethpince@gmail.com
www.nemethpince.hu

A Nemeth Pince Badacsony egyik legkisebb pincészete, Badacsony kizpont-
Jdban taldlbato. Bordszatunk csalddi alapokon nyugszik, nagypapditdl

a gyerekekig, mindenki a bor szolgdlatiban dll az év egy szeletében.
Munkdnk sordn otvizidik a nagysziilok tapasztalata, a sziilok évtizedes
gyakorlata é a legfiatalabb nemzedék lendiilete. Kindlatunkban megtaldl-
hatd a Keknyelii, a Budai Zold, a Rozsakd, a fubfark, a Sziirkebardt, a
Muskotdly, az Olaszrizling és a Rajnai Rizling is. A pince f0 biiszkeségei
a késoi sziiretelésii, toppedt szolobol késziilt borok.

MENU

UdvozI6 falatka: Parmezanos, spenétos muffin

Hazi kencék: - sertés rilette karamellizalt hagymaval
- snidlinges lazackrém
- toportyls inyenckrém
- tokmagolajos ricottakrém

Foétel: Hagyomanyos .Németh pincés” hidegtal fistolt
mangalica és szlrke marha finomsagokkal,
hideg sultekkel, friss zoldségekkel

Desszert: A legcsokisabb csoki torta pezsgds eperszosszal
Borok: - Szlrkebarat

- Budai Zold - Rozsako

- Kéknvyelld - Olaszrizling

- Juhfark - Ottonel Muskotaly

- Rajnai Rizling - Pinot Noir Rozé

A késtolo soran bemutatjuk a tavalyi évjarat legjobb tételeit, kesoi
sziretelés( ritkasagokat, és mindenki kedvence, a Badacsoki sem
marad ki a sorbal. A jo hangulatot élg gitarzenével fokozzuk!

A borvacsora ara: 7500,- Ft/f6 .—ﬁiﬂ




APRILIS 18.; 18.00 ORA feumy
OBESTER PANZIO

-
Badacsony, Rémai @t 203.
+3630/213 0225 L .
obesterpanzio@t-online.hu PAMZIO & CRILL | BADACSONY
www.obesterpanzio.hu

Az Obester Panzid, abonnan csoddlatos kildtds nyilik a Balatonra, szdlo-
birtokokkal és diofikkal ovezett kornyezetben egy kozel 200 eves épiilet-
ben talidlhato. A borvacsoardt a boltives pincénkben tartjuk, abol ket
Badacsonyi bordsszal - Bakd Ambrus és Szeremley Liszlo - kdstolhatunk
kivdld borokat.

MENU
Elgétel: Tapas tal
Foetel: Hidegen talalt, kétszeresen pacolt balzsamecetes

sz(izpecsenye, tejfolos, lila hagymas burgonyasalataval
Desszert:  Svéd almasutemény, vanilia martassal

Borok:

- 4 bor Baké Ambrustol
- 4 bor a Szeremley Birtoktol

A panzioban természetesen van szallas lehetgség is.

A borvacsora ara: 8900,- Ft/f6




APRILIS 25.; 18.00 ORA ey
SABAR BORHAZ

Kaptalantéti, Sabari-sz616 u. 2.
+36 30/518 4540
lacisabar@gmail.com
www.sabar.hu

A vdllalkozds névadoja a Kdptalantiti kozség hatdraban emelkedd,

217 méter ;magas” Sabar-hegy, a Balaton-felvidék begyeinek taldn leg-
kisebbike, melynek ldbindl a pince és a széloteriilet jelentds része tallhato.
A Sabar-diils Borbdz a Badacsonyi Borvidék egyik legfiatalabb villal-
kozdsa, melyet 2009 szén Nagy Ldszlo szolész-bordsz és Addm Gdbor
kozgazddsz, amatir borkedveld hoztak létre. Az alapitok célja egy olyan
kézmiives bordszat elinditdsa volt, mely a méltin bires Badacsonyi Bor-
vidék bagyomdnyait kivetve, a modern technologia lebetdségei dltal timo-
gatva magas mindsegii borokat tud a fogyasztd asztaldra tenni hétkioz-
napokra és iinnepnapokra egyardnt.

MENU

- Sajt-terrine salataagyon

- Flstolt pisztrang burgonya salataval

- Sertés tarja szarvasgombas martassal
- Madartej szelet

Borok:

A borvacsoran a 2014-es évjaratl boraink kertilnek bemutatasra
- Kékfrankos rosé - Szirkebarat

- Ottonel Muskotaly - Olaszrizling

- Sauvignon Blanc - Rajnai Rizling

A borkostold ara: 8500,- Ft/f6
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MAJUS 2.; 19.00 ORA
SZABO CSALADI PINCE

8258 Badacsonytomaj, Harsfa Gt 13.
+36 30/851 8848
szabo.attila780616@gmail.com
www.szabopince.westinfo.hu

Csalddunk barmadik generdcid ota foglalkozik szdlészettel és bordszattal.
Felenleg 8 Ha sajit ¢s 7 Ha bérelt teriileten gazdilkodunk. Teriileteink
a Badacsonyi és a Balatonfiired-Csopaki Borvidéken taldlbatiak, melyek
nagy része 10 évnél fiatalabb, fém tamrendszerrel késziilt intenziv iil-
tetveny. Kizdrolag sajit termelésii, korlitozott terhelésii sz6l6bol
készitiink bort. Borkostoldsra a 22 fos kostolotermiink ad lebetdséget.

MENU

Vendégvaro: Hazi készitésl sajttal, makos-sos kréker
ElGétel: Csirkemell darabok sajttal keverve,

baconbe tekerve friss salataagyon
Foétel: Vadas, sult burgonya ropogossal
Desszert: Gesztenyés krémes

Borok:

- Szlrkebarat 2014 - Kéknyell 2012

- Olaszrizling 2014 - Rézsaks 2013

- Olaszrizling 2013 - Kékfrankos Rosé 2014

- ZengB-Z0ldveltelini 2014 - Cabernet Sauvignon 2014
- Muskotaly 2014 - Cabernet Sauvignon 2012

Program: - Legkedvesebb borok visszakostolasa
- Kozvetlen szakmai-barati beszélgetés

A borkostol6 ara: 6500,- Ft/f6

Szeretettel varunk minden kedves borkedvel6t!
A Szabo fivérek, Szabo Attila és Szabd Péter




MAJUS 9.; 19.00 ORA
VALIBOR

Badacsonydrs, Major utca 46.

P v SAL T

+36 30/940 5232 Vil Péter @ VALIBOR
+36 30/638 3321 Vali Bogi

kezmuvesbor@gmail.com

www.valibor.hu

A csalddi bormiibely Badacsonyirson talilbato. A szoloteriilet 4,5 ha-on
talilhatd Orsin, Téti- begyen, Badacsony-hegyen és Szigligeten. Fo szd-
lofajtik: Olaszrizling, Keéknyelii, Budai Zold, Sziirkebardt, Muscat
Ottonel, Pinot Noir. Minden egyes sz6ldfajtindl nagy hangsiilyt fekte-
tiink a terméskorlitozdsra illetve a sziireti idopont kivdlasztdsdra. A pin-
cében reduktiv é tjfabordds (500 1) eljirdssal, héjon dztatdssal késziilnek
a borok. A borkdstolokon a borok mell¢ igyeksziink gasztronomiai élményt
is mytijtani, a helyi Ostermeloktol vdsdrolt alapanyagokbol, kemencés
ételekkel.

MENU
Budai-Olaszrizling nyers pezsg6 2011 - ValiBor 2014 budai zold

Tarcsan sUlt libamaj tavaszi salataval - ValiBor 2013 Olaszrizling

Kacsaragu leves, zoldborsoval, vajas galuskaval
ValiBor 2013 Kéknyel(, ValiBor 2014 Pinot noir rozé

Kemencében sult mangalica tarja, magyar salsaval,
rakott burgonyaval - ValiBor 2014 Szirkebarat, ValiBor 2012 Pinot Noir

Dédimama almaspitéje, vanilia fagylalttal
ValiBor 2011 Késgi Olaszrizling édes

Bogi hazi sajtjai
Tabort(z, visszakéstolas, meglepetés

kavé, viz, hazi szérp

A borvacsora ara: 8500,- Ft/f6




MAJUS 16.; 19.00 ORA
SZEGEDY ROZA-HAZ IRODALMI-

ES BORMUZEUM .
_ Nl
Badacsony, Kisfaludy u. 17. J‘SZ‘E/(;E;Y U
+36 70/382 9210 ROZA =
info@szegedyrozahaz.hu ’\_’_ ) -

www.szegedyrozahaz.hu

cozee™

Az 1795-ben épiilt paraszt-barokk stilusii Szegedy Roza Hdz, megjele-
néseben, elhelyezkedéseben, legjobban érzckelteti azt a hangulatot, élet-
érzést, ami Badacsony romantikdjinak legfobb jellemzdje.

Letekintve a Balatonra, a hegy szoknydjdra, kozvetlen hatunk migott
érezve a bazaltorgondk tomeget, élbetjiik dt azt az élményt, ami

sok kivilo mitvészt, koltt megibletett. Bz a tdj dsidok ota a kultira
hordozdja, és ez a haz ennek a tajnak egy szakrdlis csomopontjaban dll.
Csak igy torténhet meg, hogy egy helyen mutathatjuk meg az épitészet,
a kultiira, és a borkultiira legszebb értékeit.

A tdjat elfogadd, megértd épitészeti stilus, a tdj bangulatdt befogado,
szellemiségere rabangolodo életérzést kifejezd miivészet, és a tdj lebettsé-
geét kibasznalo szdlo- és borkultiira egysége adja azt, amit 1igy hivunk,

hogy ,Badacsony”.

MENU

Koszontd ital: Badacsonyi irmos Szegedy Roza receptje alapjan

Elgétel: libamaj karamellizalt lila hagymaval és eperrel

Foetel: Mézes-boros szlizpecsenye rebarbaraagyon,
kéksajtos burgonyagombaccal

Desszert: Stiriai meteélt Gjragondolva

Borok:

Menuhoz ill6, 8 tételbdl allo valogatas a Borbély Csaladi Pincészet, az
Istvandy Pincészet, a Malik Pince, a Fata Pince boraibal.

Program: a Himfy Irodalmi Kor elgadasa: Versciklus a borral
A borvacsora ara: 7900,- Ft/f6




MAJUS 23.; 19.00 ORA S T
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MALIK PINCE [y |

8261 Badacsony, Tatay Sandor u. 6. | ¥ ¥
+3630/530 0136 | W J
malikpince@gmail.com L P
www.malikpince.hu

A badacsonyi bazalt orgondk alatt taldlbato pincénk egy kis csalddi
villalkozds. A szolofajtik kivilasztdsaban tudatosan a borvidék régmuilt
hirnevének megfelelien a legjobb mindségii termibelyeken a helyi fajtikat
részesitjiik elomyben. A borkészités tekintetében a tradicick mentén,
kézmiives modon készitjiik borainkat, fujélesztd és egyéb segédanyagok
hozzdaddsa nélkiil, fabordoban erjesztjiik és érleljiik a palackozdsig.

MENU

Borkorcsolyak: Vegyes sajttal, kolbaszos pogacsa

Foétel: Vadporkolt-galuskaval-friss vegyes salata
Desszert: Tarés lepény

Borok:

- Olaszrizling - Z6ldszilvani

- Szirkebarat - Kéknyell

- Budai Zold - Zeus

- Bakator

A borvacsora ara: 7000,- Ft/f6

El6zetes bejelentkezés alapjan varjuk a borkedvel8 vendégeket!
Malik Zoltan




MAJUS 30.; 19.00 ORA
LERANT PINCE

8261 Badacsony, Radnéti u. 2.
+36 70/307 9619 Lérant Karolyné
+36 70/664 6851 Lérant Katd
lerant.pince@gmail.com
www.lerantborpince.hu

Csalddunk a badacsonyi begy D-Ny-i oldalin fekvd szdloteriileteken foly-
tat szolotermelést és borkészitést az 1880-as évektil. A gondossdg, az
odafigyelés, a sz6ld szeretete érzodik a borainkban is. A boraink az 0si
magyar sz0lofajidinkbol és az djfajta sz6l6bol is késziilnek. Borkdstoldsra
és beszélgetésekre, a bor dicstitésére a badacsonyi begyoldalban, a 200 éves
bazaltkdbdl épitett boros pincében, a Szépkilato Borozdban van lebetdség.

MENU

Aperitif: Vulkan-futty

Elgétel: Meglepetés falatkak

Foetel: 1. Csllok Pékné modra kemencébe sitve ropogosan

2. Kimeélg menu: Csirkemell a'la Pékné modra
Desszert:  Gundel palacsinta

Borok:

8 soros borkostolo:

- Olaszrizling 2012 - Kéknyell 2013

- Olaszrizling 2013 - Irsai Oliver

- Rizlingszilvani 2013 - Szurkebarat 2014
- Szilvani-Sauvignon - Merlot Rozé

Vacsora utan korlatlan borfogyasztas, és Urmosborunkat
emeésztéssegitokent ajanljuk a vacsora végen.

A borvacsora ara: 7500,- Ft/f6

Szeretettel és jokedvvel varunk mindenkit borvacsora-estinkre.
Lérant Karoly, Lérant Karolyné, Lérant Kato




JUNIUS 6.; 19.00 ORA
SZENT GYORGY—PINCE
ES ETTEREM

Hegymagas, Szent Gyorgy-hegy 12.
+36 30/333 4444
info@szentgyorgypince.hu
www.szentgyorgypince.hu

A Szent Gyirgy-hegy Magyarorszigon a Balaton-felvidék legpatindsabb
szdldtermd vidéke, abol a Szent Gyirgy-Pince és Etterem 1985 dta dll
nyitva a nagykozonseg elott. A pince tulajdonosa Kiss Istvin Ur, aki tag-
Ja a Szent Gyorgy lovagrendnek és tobb bor-lovagrendnek. Az zde
ldtogatd turistikat csoddlatos kildtds, festdi kornyezet, tiszta levegd,
maddrcsicsergés, finom hdzias ételek és sajat termelésii, bagyomdnyos
fabordds érlelésii mindségi borok fogadjdk a 10 hektdr szilobirtokon,
amely alkalmas akdr 250 fos rendezvényre is. E belyszin mdr ot
alkalommal adott helyet a GHYMES fesztivdlnak és koncertnek is.

MENU

Fogadas: 1989-es évjaratl Furmint eszencia

Eleétel: Kaviarban agyazott furjtojas medvehagymas talpon
Foétel: Szarvasslt tinoru martassal préselt burgonyaval

Desszert:  Mazsolas metélt+]EGBOR

Borok kostolasa: Budai Zéld, Vulcanus, Irsai Olivér,
Olaszrizling Jégbor stb...

A borvacsora ara: 7900,- Ft/f6




@ JONIUS 13.; 19.00 ORA fmy
GUNS PINCE

8264 Szigliget, Iharos at 47.
+36 20/441 0084; Giins Katalin
gunskati@gmail.com
www.gunspince.hu

Szigligeten egy szilohegy kizepén, 100 éves, felijitott hazban taldlhato a
borospincénk, amelyben vendégeink bangulatos koriilmények kizt kostol-
batjik meg borainkat. A pincéhez Vendéghdz is tartozik.

MENU

Elgétel:  Hideg libamajas szendvicsek, lilahagymaval
Foétel: 1. Kemencében siitott ropogos csiilok,

héjaban sult krumplival, paradicsomsalataval

2. Hazi készitésl disznétoros, dinsztelt kaposztaval
Desszert: Zsemlefelfjt borsodaval

Avacsorahoz helyben termelt borainkat kinaljuk. Gyermekeknek hazi
bodzaszorpot készitink.

Kedvezmény:
A borvacsora idejére vendégeink kedvezményes 3000 Ft/f6/éj aron
vehetik igénybe szallashelyiinket.

A borvacsora ara: 6500,- Ft/f6




JONIUS 20.; 19.00 ORA
CSOBANCI BORMANUFAKTURA

Csobanc-hegy

Jelentkezés és helyfoglalas: fwc‘h\

+36 30/659 9901 Bebthy Janos

info@csobanccooperation.eu

www.csobanccooperation.eu P "
Tarmeirem + Cadedes

A Csobdnci Bormanufaktiira 6 bektdron ellendrzott

biologiai szold és bortermelést folytat! Teriileteink a s
Badacsonyi borvidék szivében a Csobdnc-hegy, a Koves-hegy és Hajagos
legjobb diilviben fekszenek! Kiemelt célunk a borvidék sokrétiisegenek
kifejezése, ezért a hagyomdnyos fehérszil és febérbor termelés mellett
nagy hangsilyt fektetiink a kékszdld illetve vordsbor termelésére is! Pince
technikdnk a hagyomdnyos kézmiives alapra épiil, nem haszndlunk
semmilyen fajélesztot vagy aroma anyagokat! Boraink: Olaszrizling,
Raj-nairizling, Sauvignon blanc, Sziirkebardt, Aspirato, Furmint,
Chenin blanc, Chardonnay, Rozé, Siller, Kekfrankos, Kurucvér, Pinot

noir, Gilgamesh és Kadarka (aszii metodic).

MENU

Vendég fogado snack Fruska /rozé
Majpastétom Aspirato

A szezon salataja Olaszrizling

Furjleves

Szentjakab kagylo Rajnairizling

Firj Karfiol agyon Quadriga

Szlrke marha borda Pinot noir

Rozmaring Burgonya

Danish Blue Cheese Creme Shaman /édes nemes

A Gormet vacsora ara borokkal és asvanyvizzel : 12 000.- Ft/f6

Avendégeket felnozzuk a hegy labatél a Pincéhez és a vacsora utan
leis visszUk Gket!




Q JONIUS 27.; 19.00 OR{\
KISFALUDY-HAZ ETTEREM

Badacsony, Kisfaludy S. u. 28. .
+3687/532 210 L - 9 3y
info@kisfaludyhaz.hu -1
www.kisfaludyhaz.hu -
EISFALUDY-HAZ ETTEREM
Badacsony egyik legmeghatdrozobb jelképe, a
Kisfaludy-haz megiijulva virja régi és leendi
vendegeit! ,A Balaton gyongyszeme”, ,Egy lélegzetnyi szabadsig” - igy
Jellemzik az ideldtogatok a lélegzeteldllito panordmdval, romantikus,
természetes kornyezetben talilbato mitemlékbdzat.

MENU

- Kisfaludy vendégvara falatkak

- Mentas zoldborso kremleves

- Sajt és sonkavalogatas a Kévary kecskefarmrol

- Bords fogas roston vagy grillezett csontos karaj
vajas spenattal, Gjburgonyaval

- Kolespuding malnaontettel

Borok:
Valogatas pincénk kulonleges tételeibdl .

+ élozene

A borvacsora ara: 9900,- Ft/f6
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KEDVES VENDEGUNK!
AZ ON JOGOSITVANYA SZAMUNKRA IS FONTOS!

Ha megkdstolnd a finom badacsonyi borokat, ne legyen akaddly az
autovezetes, vegye igenybe az alibbi szolgdltatokat:

Személyszallitas kisbusszal (8 foig) - Vizkelety Istvan +36 30/939 5346

A nehezebben megkazelithet6, hegyen talalhato pincékhez valo
eljutashoz ajanljuk a nosztalgia terepjarokat (hegyi taxi).

Hegyi taxi (nr.1.) Szantai Zoltan: +36 20/424 5236

Hegyi taxi (nr.6.) Vizkelety Istvan: +36 30/939 5346

Hegyi taxi (nr. 7.) Demjén Tamas: +36 30/954 2518

EGESZ EVBEN NYITVA TARTO

SZALLASAINK:
Bacchus Vendégl6 - Apartman- +36 70/246 3020
Borbarlang Vinotéka bellabadacsony@gmail.com
8261 Badacsony, Kossuth at 1. www.bellabadacsony.hu
+3687/531 031; Szobak szama: 3
+3620/353 3389 Féréhely: 6+2
noel@t-online.hu
www.bacchusinfo.hu Bonvino Hotel Wine & Spa
Szobak szama: 6 8261 Badacsony, Park u. 22.
Fér6hely: 12+1 +3687/532 210
sales@hotelbonvino.hu
Bella Vendéghaz www.hotelbonvino.hu
8258 Badacsonytoma, Szobak szama: 48
Széchenyi utca 5. Férghely:110

+36 87/471 045;
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Borbaratok Panzio-
Vendégl6-Borhaz

8258 Badacsonytomaj, Romai Gt 838.

+36 87/471 000
info@borbaratok.hu
www.borbaratok.hu
Szobak szama: 6
Férghely: 12+3

Borbély Csaladi Pincészet és
Vendéghaz

8258 Badacsonytomaj,
Kaptalantoti Gt 19.
+3687/321 833;

+36 30/927 1414
info@borbelypince.hu
www.borbelypince.hu
Szobak szama: 4

Féerghely: 10

Diofas Préshaz
Hegymagas, Hrsz.: 1129
+3630/997 1919
szaszipince@gmail.com
www.szaszipince.hu
Szobak szama: 3
Férghely: 6

e I e —

Giins Pince - Vendéghaz

8264 Szigliget, Iharos at 47.
+36 20/447 0084 Guns Katalin
gunskati@gmail.com
www.gunspince.hu

Szobak szama: 6

Férghely: 15

Hotel Halaszkert

8261 Badacsony, Park u. 5-7.
+36 87/531 008;

+36 87/531-009
halaszkert@t-online.hu
www.hotelhalaszkert.hu
Szobak szama: 45

Férghely: 100

Kapri Vendéghaz

8261 Badacsony, Egry sétany 8.
+3687/701 739,

+36 30/730 4003
info@kapri.hu

www.kapri.hu

Szobak szama: 8

Férghely: 16
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Istvandy Borhaz

Kaptalantéti R6zsadomb 121.
+36 70/361 8421 Istvandy Csilla
info@istvandy-pinceszet.hu
www.istvandy-pinceszet.hu
Szobak szama: 3

Férdhely: 12

midiTOURIST Idegenforgalmi Kft.

8261 Badacsony, Park utca 53.
+3687/431 028;

+36 87/898-026
miditourist@miditourist.hu
www.miditourist.hu

Szobak szama: 350

Férghely: 760

Natura Préshaz
Hegymagas, Hrsz.:035/11
+3630/997 1919
szaszipince@gmail.com
www.szaszipince.hu
Szobak szama: 2
Férdhely: 4

Németh Pince
8264 Szigliget, Pet6fi u. 2.
+36 20/944 9931
nemethpince@t-online.hu
www.nemethpince.hu

Szobak szama: 3
Férghely: 6

Oazis a Klastromhoz

Wellness Vendéghaz

8257 Badacsonyors,

Klastrom u. 7.

+36 30/991 7646
recepcio@balatonivendeghaz.hu
www.balatonivendeghaz.hu
Szobak szama: 6

Férdhely: 20

Obester Panzi6

8261 Badacsony, Romai t 203.
+3630/213 0225
obesterpanzio@t-online.hu
www.obesterpanzio.hu

Szobak szama: 10

Férghely: 24

Orban Vendéghaz

8261 Badacsony, Egry setany 5.
+3687/431 188,

+36 30/401 7286
orbanvendeghaz@gmail.com
www.orbanvendeghaz.hu
Szobak szama: 8

Férghely: 16
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Rozi Panzio

8261 Badacsony, Romai 0t 246.
+3687/431 317,

+36 30/367 5512
rozipanzio@t-online.hu
www.rozipanzio.hu

Szobak szama: 6

Féréhely: 15

Sabar D(il6 Borhaz
Badacsonytordemic,
Debreczenyi Gy u. 1.
+36 30/518 4540
lacisabar@gmail.com
www.sabar.hu

Sorpatika Vendéghaz
8258 Badacsonytomaj,
HGosok tere 1.

+36 20/929 4026
nagy.gezab9@gmail.com
www.badacsony.com
Szobak szama: 4
Férghely: 8+2

Villa Fiore- Romantikus
maganszallas

8318 Lesencetomaj,
Kilterllet hrsz. 0306
+36 20/259 2330

lavillafiore@gmail.com
www.villafiore.hu
Szobak szama: 8
Férdhely: 16

Villa Marica

8262 Badacsonylabdihegy,
Herczegh Ferenc utca 24.
+36 87/432876;

+36 30/495 8114
villa.marica@t-online.hu
www.badacsony.com
Szobak szama: 7

Férghely: 14

Villa Ria

8261 Badacsony, Romai u. 155.
+36 70/659 3500
villariabadacsony@gmail.com
www.villaria.hu

Szobak szama: 6

Férhely: 12




KERESSE MOBIL ALKALMAZASUNKAT
Badacsony iDestour néven az app store-ban!
Az alkalmazassal bévebben megismerkedhet a
http://www.chrome.hu/badacsony_idestour
internetes oldalon.

BADACSONYI CEH TURISZTIKAI EGYESULET
—TOURINFORM IRODA

8261 Badacsony, Park u. 14.
+36-87/531-013

e-mail: badacsonytomaj@tourinform.hu
www.badacsony.com

BADACSONY! BORVIDEKI
BORUT EGYESULET
www.badacsonyiborut.hu

A résztvevok fenntartjak maguknak a jogot
a programfiizetben szerepl6 menisor
valtoztatasara.



